
um olhar 
contemporâneo sobre  

a pinha, o pinhão e o 
pinheiro manso

Redescobrir o valor do 

P . I . N . H . Ã. O 

P R O G R A M A



1 4 : 3 0 
S E S S Ã O  D E  

B O A S  V I N D A S

Fernando de Carvalho Ruas,  
Presidente da CIM Viseu Dão Lafões 

José Costa, 
Presidente do Instituto Politécnico de Viseu

1 4 : 4 5 
A  V a l o r i z a ç ã o  d o s 

R e c u r s o s  N a t u r a i s  e 
a  C o m p e t i t i v i d a d e 

T e r r i t o r i a l 

Nuno Martinho,  
Secretario Executivo da CIM Viseu Dão Lafões

Artur Rosa Pires,  
Universidade de Aveiro

1 5 : 0 0 
P A I N E L  1

R E D E S C O B R I R  
O  V A L O R  D O  P I N H Ã O 

N A  S A Ú D E ,  N A  H I S T Ó R I A , 
N A  P A I S A G E M 



V a l o r i z a ç ã o  d o  P i n h ã o  
a o  l o n g o  d a  H i s t ó r i a

Jorge Adolfo, IPV-ESEV

 P i n h ã o  N u t r i t i v o  
e  S a u d á v e l

 Edite Teixeira de Lemos,  
IPV-ESAV

A l i m e n t a ç ã o  e  P a t r i m ó n i o 
P a i s a g í s t i c o

Carolina Oliveira,  
Polo Gastronómico Centro Portugal

P A I N E L  2

R E D E S C O B R I R  
O  V A L O R  D O  P I N H Ã O  N A 

G A S T R O N O M I A  R E G I O N A L  
E  N O  I N V E S T I M E N T O  

E  N A  I N O V A Ç Ã O

   C a m i n h o s  p a r a  a 
R e i n v e n ç ã o  d o  P i n h ã o

Chef Luis Almeida, Restaurante Palace

V a l o r i z a ç ã o  d a  P r o d u ç ã o 
d a  P i n h a .  A  E x p e r i ê n c i a  d a 

Q u i n t a  d a  R e g a d a 

Augusto Vaz Serra, Empresário 

O p o r t u n i d a d e s  d e 
I n o v a ç ã o  n a  C a d e i a  d e 

V a l o r  d o  P i n h ã o

Pedro Amorim, PineFlavour



1 7 : 0 0
S E S S Ã O  

D E  S Í N T E S E  E  

P E R S P E T I V A S  F U T U R A S

Dulcineia Wessel,  
IPV-ESAV

1 7 : 1 5
S E S S Ã O  D E  

E N C E R R A M E N T O

  Isabel Damasceno, 
 Presidente da CCDR do Centro  

(a confirmar)

O  P I N H Ã O  
E M  P R O V A S  

S E N S O R I A I S

Momento de degustação



O R G A N I Z A Ç Ã O

P R O M O T O R  L Í D E R

C O F I N A N C I A M E N T O


